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HORNOS INDUSTRIALES
HG - 09 -INDAC

| MARCA: MAIGAS

- 2 . MODELO: HORNO SEMI INDUSTRIAL HG - 09
: DIMENSIONES:

*FRENTE: 722 MM

*FONDQ: 715 MM

*ALTO: 1265 MM
CAPACIDAD: 2 BANDEJAS
PESQ: 77KG
MATERIAL DE CONSTSRUCCION: ACERQINOXIDABLE
CONSUMO DE GAS: GLPY GN

CARACTERISTICAS:

*La.camara del horno industrial de MAIGAS esta fabricada
completamente con acero inoxidable, incorpora ladrillos refractarios
para homogenizar temperatura de coccidén. Utilizado en pequenos
negocios, pastelerias y panaderias.

*Construido en conjunto de acero esmaltado al horno y molduras de
aceroinoxidable.

* Camaraconstruida en acero enlozado

* Quemadores de fierro tubular, comandados por llave de gas tres
posiciones.

* Dispositivo de seguridad, el cual cortara el paso de gas si Ia I[Tama

“... se.apada accidentalmente.

* Termdametro para medir temperatura interna de la cadmara.
* Incltye:2 bandejas de acero enlozado por camara.

* Atril fabrlcado en acero esmaltado al horno.
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normativa vigente.
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HORNOS INDUSTRIALES
HG - 010 -INDAC

C MARCA: MAIGAS
- MODELO: HORNO SEMI INDUSTRIAL HG - 010
DIMENSIONES:
*FRENTE: 870 MM
*FONDQ: 715 MM
*ALTO: 1305 MM
CAPACIDAD: 2 BANDEJAS
PESO: 95 KG
MATERIAL DE CONST5RUCCION: ACERO INOXIDABLE
CONSUMO DE GAS: GLPY GN

CARACTERISTICAS:

*La cdmara del horno industrial de MAIGAS esta fabricada
completamente con acero inoxidable, incorpora ladrillos refractarios
para homogenizar temperatura de coccién. Utilizado en pequenos
negocios, pastelerias y panaderias.

*Construido en conjunto de acero esmaltado al horno y molduras de
acero inoxidable.

* Cadmara construida en acero enlozado

* Quemadores de fierro tubular, comandados por llave de gas tres
posiciones.

* Dispositivo de seguridad, el cual cortara el paso de gas si la |llama
se apaga accidentalmente.

* Termometro para medir temperatura interna de la camara.

% lncluye!l2 bandejas de acero enlozado or camara.
ye J

* Atril fabricado en acero esmaltado al horno.
.= Estos equipos estan certificados confoerme:a lawreglamentacion'y
normativa vigente. ¥
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HORNOS INDUSTRIALES
HG - 015 -INDAC

— ® _ NARCAMAIGAS
- : IAODELO: HORNO SEMIINDUSTRIAL HG+015

DIVENSIONES:

*ERENTE: 970 M

*FONDO: 810 MM

*ALTO: 1305 MM
CAPACIDAD: 2 BANDEJAS
PESO:85 G
MATERIAL DE CONSTSRUCCION: ACERO INOXIDABLE
5 CONSUMO DE GAS:GLP Y6

CARACTERISTICAS:

*La eamara del horno industrial de MAIGAS esta fabricada
completamente con acero inoxidable, incorpora ladrillos refractarios
para homogenizar temperatura de coccién. Utilizado en pequenos
negocios, pastelerias y panaderias.

*Construido en conjunto de acero esmaltado al horno-y molduras de
acero inoxidable.

* Camara construida en acero enlozado

* Quemadores de fierro tubular, comandados por llave de gas tres
posiciones.

* Dispositivo de seguridad, el cual cortara el paso de gas si la Ilama
se.apaga accidentalmente. '
* TermoOmetro para medir temperatura interna de la camara.

* Incluye 2 bandejas de acero enlJozado por camara.

* Atril fabricado en acero esmaltado al horno.
* Estos equipos estan certificados conforme a la reglamentacidon y
normativa vigente.
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HORNOS INDUSTRIALES
HG - 017 <INDAC

= MARCA: MAIGAS
MODELO: HORNO SEMI INDUSTRIAL HG - 017
DIMENSIONES:

_— - *FRENTE: 970 MM
[ — *FONDO: 810 MM

— *ALTO: 1700 MM
CAPACIDAD: 2 BANDEJAS
.

-

e

PESO: 85 KG
f—-—-*"f'“'f’.f MATERIAL DE CONST5RUCCION: ACERO INOXIDABLE
= SN :

| CONSUMO DE GAS: GLPY GN
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CARACTERISTICAS:

*La camara del horno industrial de MAIGAS esta fabricada
completamente con acero inoxidable, incorpora ladrillos refractarios
para homogenizar temperatura de coccién. Utilizado en pequenos
negocios, pastelerias y panaderias.

*Construido en conjunto de acero esmaltado al horno y molduras-de
acero inoxidable.

* Camara construida en acero enlozado

* Quemadores de fierro tubular, comandados por llave de'gas tres
posiciones.

* Dispoesitivo de seguridad, el cual cortara el paso de gas si la Ilama

..se apaga accidentalmente.

*Termometro para medir temperatura interna de la camara.
Incluye 2 bandejas de acero enlozado por.camara.

*
e * Atril fabricado en acero esmaltado al horno.
* Estos equipos estan certificados.conforme ala reglamentacion y
normativa vigente. - -
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BHNDE]FI PARA HORNO INDAC

Construccion en acero inoxidable
calidad AlSI-430, los cantos de las
repisas tienen una magnifica rigidez
debido a que estan doblados hacia
el interior en forma curva, con lo. que
también se facilita su limpieza.

Dimensiones: 520*490*20mm

BANDE)A PARA HORNO INDAC
HG - 010
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Construccion en acero inoxidable
calidad AlISI-430, los cantos de las
__repisas tienen una magnifica rigidez

debido a‘que estan doblados hacia
el mterler en forma curva, con lo.que
5 tamblen*se facilita su Ilmpleza € ~
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" BANDEJAS PARA
» . HORNO- INDAC

BHNDE]FI PARA HORNO INDAC
HG - 015

Construccion en acero inoxidable
calidad AlSI-430, los cantos de las
repisas tienen una magnifica rigidez
debido a que estan doblados hacia
el interior en forma curva, con lo que
también se facilita su limpieza.

" Dimensiones: 640*620*20mm

BANDE)A PARA HORNO INDAC
HG - 017
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ConstruCéién en acero inoxidable
calidad AlSI-430, los cantos de las
_repisas tlenen una magnifica rigidez
_ debido.a que estan doblados hacia
el mteruot;,.pn forma curva;con lo que.“

tahblen se facilita su limpieza... - Dlmensnones 5 40*620*26mm
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SUCURSAL COCHABAMBA

C/ ANTEZANA N° 432 ENTRE VENZUELA Y PACCIERI
CEL: 72202555 - 72213755 TELF: 422418 - 4255447
EMAIL: comercial@thermocontrol.com.bo

SUCURSAL LA PAZ

C/ SUCRE ESQUINA YANACOCHA N° 1003
CEL: 68212318 - 71543067

EMAIL: comercial@thermocontrol.com.bo

SUCURSAL SANTA CRUZ

AV.TROMPILLO ENTRE AV. SAN AURELIOY TTE. ARSENIO PENA
CEL: 72190433 - 72196299 TELF: 3202118

EMAIL: thermocontrol_santacruz@hotmail.com

SUCURSALTARUJA

AV. BARRIO BARTOLOME ATTARD BLOQUE“B"N° 36

ENTRE CALLE GENARO MALDINI ENTRE JUAN VACAY LARREA
CEL: 71863403 - 72041371 - 72201744 TELF: 6634810

-.;: "t EMAIL: thermocontrol.tarija@gmail.com
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